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Au congrès de la Transparence Internationale 
Le Premier ministre, Georges Papandréou, s’est adressé, le 19 avril, au 
congrès de la ‘Transparence Internationale’ intitulé ‘’Etat et Corruption: les 
conditions de la transparence’’. Papandréou a réitéré la détermination du 
gouvernement à combattre la corruption et à créer un nouveau cadre qui 
conduira à de grandes réformes. Se référant à la situation critique dans 
laquelle se trouve le pays, le Premier ministre a indiqué que la crise a des 
raisons profondes et provient, surtout, du manque de transparence dans le 
pouvoir et la vie publique, du clientélisme et de la corruption. En se 

référant à l’évasion fiscale, Papandréou a souligné qu’avec la nouvelle loi fiscale qui vient d’être votée 
et qui entraîne un changement radical du système grec de taxation, toute forme d’exemption est abolie. 
Le manque de transparence est un problème pour plusieurs pays et la Grèce, en coopération avec 
l’Union européenne et les Etats-Unis ont demandé au G-20 de promulguer des règles internationales 
qui promeuvent la transparence et le bon fonctionnement du système financier international. 
 

Papandréou : La Grèce traverse la pire des crises 
Devant la Fédération des Entreprises touristiques de Grèce, le Premier 
Ministre, Georges Papandréou a déclaré le 21 avril que le pays traversait la 
pire des crises depuis le rétablissement de la démocratie en 1974. 
‘‘Heureusement, nous disposons du mécanisme européen de soutien qui 
mettra cette année plus de 30 milliards d’euros à notre disposition. Sans 
quoi, la Grèce se serait vue dans l’obligation de cesser les paiements et de 
se déclarer dans l’impossibilité de verser les salaires et les retraites’’ a 

souligné Papandréou. Selon lui, la Grèce n’a rien à reprocher à un quelconque mécanisme ni au Fonds 
Monétaire International. ‘‘Le moment n’est pas à la désinformation ni à la panique, c’est le moment de 
nous atteler à la tâche pour progresser vers de grands changements’’ a souligné le Premier ministre. 
 

Grève de 24 heures dans le secteur public 
Suite au mot d’ordre de la Confédération des syndicats de la fonction publique 
(ADEDY), une grève de 24 heures dans le secteur public a eu lieu hier dans toute la 
Grèce. Les employés des ministères, du fisc, des douanes et des caisses d’assurance 
y ont participé, ainsi que les enseignants et les employés des administrations locales. 
Cette mobilisation a eu lieu pour protester contre les mesures d’austérité prises par le 
gouvernement et les modifications du système de retraites.  
L’ADEDY a organisé aussi un rassemblement de protestation hier matin, sur la place 
Klafthmonos, au centre d’Athènes. 
 

Une présence grecque importante à Shanghai Expo 2010 
‘‘La Grèce aura une présence importante à Shanghai World Expo 2010, malgré 
une diminution de 40% du budget’’, ont souligné la ministre de l’Économie, 
Louka Katseli, et la secrétaire d’État à la Culture et au Tourisme, Angela 
Gerekou, pendant la manifestation sur la participation grecque à cette grande 
exposition mondiale qui se tiendra du 1er mai au 31 octobre. A l’Expo de 
Shanghai, la Grèce veut présenter les opportunités d’investissement et les 
produits et services grecs, mettre en relief la marine grecque comme levier et 
couronnement de la coopération entre la Grèce et la Chine et, enfin, présenter 
la culture et le tourisme grecs. Selon Gerekou, la présence grecque à l’ EXPO 
marquera le début de l’impact de la Grèce comme destination touristique 
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primordiale pour les Chinois. Les manifestations culturelles grecques à l’ EXPO 2010 culmineront le 19 
juin, en présence du Premier ministre, Georges Papandréou. 
 

Nouveaux succès dans la lutte contre le terrorisme 
La police grecque a progressé de nouveau dans le démantèlement du 
groupe terroriste ‘Lutte Révolutionnaire’ (EA) (voir aussi GrèceHebdo du 
15.04.10). Selon un communiqué de la police, le ‘Service Antiterroriste’ a 
découvert samedi des explosifs dans un appartement utilisé par les 
membres d’EA, au quartier athénien de Kareas. Deux jours après, une 
grande partie de l’arsenal d’EA, des explosifs, ainsi que le texte de la 
revendication d’un attentat, ont été découverts dans un appartement de 
Kypseli, au centre d’Athènes, considéré par les policiers comme la cache 

principale du groupe extrémiste. 
 

Vers une normalisation du trafic aérien 
Le nuage de cendre qui a couvert la semaine dernière une grande partie 
de l’espace aérien européen a eu aussi des conséquences en Grèce où 
les vols internationaux ont été perturbés et le tourisme a été affecté. 
Cependant, aucune présence de cendre volcanique n'a été relevée jusqu'a 
présent dans l’atmosphère de Grèce. Selon les experts, si la cendre 
volcanique arrive en Grèce, celle-ci sera en faible densité, vu la grande 
distance franchie, et n’aura pas d’impact sur le climat. Quant au trafic 

aérien, il y a ces derniers jours une reprise progressive des vols internationaux. 
 

Un prix pour Jean-Paul Gaultier 
Le fameux designer français Jean-Paul Gaultier a reçu un prix pour sa 
contribution à la mode, l’art et la culture, de l’Institut français d'Athènes (IFA) et 
l'ambassade de France en Grèce. Le prix lui a été décerné samedi par la 
secrétaire d'État à la Culture et au Tourisme, Angela Gerekou (photo), lors 
d’une réception organisée dans le cadre du 11ème Festival du Film 
Francophone de Grèce (voir aussi GrèceHebdo du 15.04.10). Dans son 
discours, Gerekou a salué l’influence décisive que Gaultier exerce sur le 
monde de la mode. Elle a aussi souligné qu’un développement dans les 

domaines de la mode et du cinéma en Grèce pourrait s’avérer au profit du tourisme du pays.  
 

Protection du mont Hymette 
Un projet de décret présidentiel qui placera le mont Hymette, au centre de 
l’Attique, sous haute protection, a été présenté par la ministre de 
l’Environnement, de l’Energie et du Changement climatique, Tina Birbili, lors 
d’une conférence de presse, le lundi 19 avril. Le décret, qui prévoit l'interdiction 
totale de toute construction et ne permettra que des travaux de protection de 
l'écosystème, est soumis en consultation publique pendant un mois. Birbili a, 
de plus, annoncé que l’Hymette est placée sous la protection du programme 

Natura 2000. La ministre a souligné que la protection de l’ Hymette relève d’un besoin de tous les 
citoyens de la région de la capitale grecque, surtout de nos jours, où le changement climatique 
influence la vie quotidienne.  
 

Le 2e Forum de Delphes et les itinéraires culturels 
Le 2e Forum de Delphes, a eu lieu le 17 et 18 avril au centre culturel européen de 
Delphes avec comme thème ‘Les itinéraires culturels en tant qu'outils pour le 
dialogue interculturel, le rapprochement des cultures, le développement durable, le 
tourisme culturel et l'intégration en Europe’. Cette rencontre scientifique a été 
organisée par le Ministère grecque de la Culture et du Tourisme, avec la 
coopération du Ministère de la Culture du Luxembourg et de l’Institut Européen des 

Itinéraires Culturels (IEIC). En réunissant chaque année des professionnels et des 

scientifiques, cette initiative examine les étapes et les bonnes pratiques qui 
conduisent à des itinéraires culturels ainsi que leurs sources de financement, dans le but de mettre en 
œuvre des projets culturels et touristiques. 
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Produits alimentaires grecs 

 

La charcuterie grecque 
La cuisine grecque est un ensemble de cuisines locales ayant chacune 
ses particularités, dépendant de la géographie et de la tradition de la 
région. Cependant, toutes les régions partageaient le besoin de conserver 
les aliments, et surtout la viande, pour une période aussi longue que 
possible. Ce besoin, présent depuis l’époque d’Homère, a conduit à la 
création des produits de charcuterie, différents de région en région. Nous 
en mentionnons ici quelques-uns.  
La ‘lountza’ est la charcuterie la plus connue des Cyclades. C’est un 
jambon préparé de viande de porc, salée et marinée dans du vin rouge, 
puis fumée, épicée et enveloppée d’une tripe. Une bonne lountza doit 
‘mûrir’. On la mange en tranches très fines. (photo gauche) 
En Grèce du Nord, on trouve le ‘kavourmas’, un délice fait surtout de 
viande de veau, mais aussi de porc et d’agneau. Le kavourmas est 
préparé de viande grasse coupée en morceaux, bouillie longtemps avec 
des poireaux et des épices, ensuite conservée dans sa graisse. Le goût 

est fort et épicé.  
Le ‘pastourma‘, charcuterie de provenance orientale, est surtout 
préparée dans des régions peuplées par des réfugiés grecs arrivés 
après 1922. A l’origine, on le préparait avec de la viande de 
chameau mais actuellement on utilise la viande de veau, couverte 
d’une couche d’épices. Le goût est très épicé. En Dodécanèse, le 
pastourma est préparé avec de la viande de chèvre. Un plat 
caractéristique est le ‘feuilleté de Césarie’, avec du pastourma, du 
fromage (kasseri) et des tomates.  
L’ ‘apaki’ (photo droite) est un délice crétois fait de viande salée, 
marinée au vinaigre, fumée aux herbes aromatiques et finalement enveloppée dans une couche 
d’épices. Le goût est semi- aigre et aromatique. 
Un autre produit crétois est le ‘soudzouki’, une saucisse de viande de porc à l’orange et à l’origan.  
Le ‘nouboulo’, typique de Corfou, est une côte de porc entière, sans os, marinée dans du vin 

rouge, enveloppé d’une tripe et fumée au feu et aux herbes 
aromatiques. 
Le ‘syglino’ est de la viande de porc salée, bouillie, sautée et 
conservée dans sa graisse, avec des épices. Son goût est épicé et on 
le mange sauté avec la peau d’une orange. 
Le ‘liokafto’ des Cyclades est fait de petits morceaux de viande 
marinés pendant une semaine dans un mélange de sel, vinaigre et 
épices, qu’on laisse ensuite sécher.  
Enfin, il y a les saucisses appelées ‘paysannes’ (photo gauche), dont 

des variations se trouvent dans presque toutes les régions grecques. Parmi les plus connues, sont 
celles de Trikala, en Thessalie, avec la viande de porc et des poireaux. Les saucisses de Trikala, 
cuisinées avec des poivrons et des tomates font un plat délicieux, le fameux ‘spetzofai’. 
En charcuterie, chaque coin de Grèce a sa spécialité locale. N’oubliez pas de vous  renseigner. 
 

 

Grèce Hebdo no 105 apparaît le 23 avril, en raison de la grève du 22 avril. 
 

Grèce Hebdo, une édition hebdomadaire du Secrétariat Général pour l’Information, présente le sommaire  
de l’actualité grecque, ainsi que les évolutions politiques, économiques et culturelles d’intérêt particulier  
pour les pays francophones. Le bulletin est enrichi par des sources en ligne, relatives aux sujets traités.  

Grèce Hebdo n’est pas responsable du contenu des sites mentionnés. Contact : grecehebdo@minpress.gr. 
http://www.minpress.gr/minpress/grecehebdo.htm Grèce Hebdo fait partie du projet « Greek News Agenda ». 
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